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Describir las pasos necesarios para efectuar el control de mermas en la recepcion,

1. OBJETIVO.
J despacho y comercializacién de carne de res.
De aplicacién por todo el personal de la Gerencia de Comercializacion que realiza
2. ALCANCE. actividades de comercializacion de carne de res en los canales de venta de

sucursales, ferias, ventas directas y otros.

3. DOCUMENTOS
DE REFERENCIA.

Reglamento Programa de Comercializacién Carne de Res "E-EMP/GC/RPCC/451".

4. SECUENCIA DE PASOS.

N° PASO

DESCRIPCION

Designacion del
personal de
recepcion .

El Jefe de Comercializacién designara mediartte, Comunicacién Interna al personal
encargado de la recepcion, verificacién y.ontrol del pesaje de producto (carne de
res).

Elaboracién de
Informe Técnico
de verificacion de
peso

El personal responsable'de.la recepcion, verificacién y control de pesaje elaborara
un Informe Técnico/de conformidad, documento base para el registro del producto
en los Kardex Fisicos correspondientes.

Registro de
producto en el
Kardex Fisico.

El Personal a cargo/del Almacenamiento del ptodiicto registrara en el Kardex Fisico
las cantidades de produetoien funcion al Informe Tecnico del personal responsable
de la recepcion, verificacion y control de pesaje

Tiempo limite de
Almacenamiento

ElL Persohal @.cargo del Almacenamiento controlara la rotacion de producto,
condiciones de almacenamiento, cantidad, estado del producto y tiempo permitido
de ‘almacenaje. Controles que deberan repoértarse al inmediato superior para su
respectivoranalisis y acciones correspondientes.

Despacho de
Producto por
venta.

En funcion a los reportes de control y las ventas realizadas se elaborara la solicitud y
orden de despacho. El personal a cargo procedera a la entrega del producto
verificando la cantidad y peso de acuerdo a la solicitud debidamente autorizada.

Elaboracién de
@ Informe Técnico
de verificacion

por despacho.

El Personal a cargo del Almacenamiento elaborara un Informe Técnico de
conformidad de entrega, documento base para verificar el cumplimiento del
porcentaje de merma entre la etapa de recepcion y despacho.

5. CONTROL DE CAMBIOS.

REV. FECHA

CAMBIO EFECTUADO

No aplica a esta version.




